
双文凭/美国学士学位
    DCT 的本科课程可使学生同时获得瑞士高
级文凭和美国学士学位,这种独特的组合将使你
具备在国际酒店及旅游领域工作的最佳条件。
你可以通过短至两年半的时间获得这两个文凭，
并且费用低于传统的大学课程。这项教学计划
由 DCT 和林恩大学共同提供，并且完全在 DCT 的
瑞士校区完成。

引领国际酒店管理与旅游教育
Leading in International Hotel 
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研究生课程
    如果你拥有酒店领域之外的大学文凭或
学位，这个研究生课程将可以扩大你的职业
前景。在两个以酒店管理为重点的学期中，你
将可以在经营和管理技能两方面打下坚实基
础。在此之后，你可以选择进行六个月的带薪
实习，获得宝贵的在瑞士该行业的经验。

工商管理硕士学位
    在 DCT 的酒店管理 MBA 课程中，你可以在较
短的时间内获得经过认可的专业硕士学位。你仅
需通过 6 至 12 个月的高级酒店管理学习，便可
获得 MBA 学位，时间长短取决于你所取得的 3 年
或 4 年制学士学位的专业方向。

所有学费/每学期（3 个月）
本科生学费、住宿、伙食、设施与服务费（1-6学期）	 12,000 瑞士法郎
研究生、MBA，第 7 和 8 学期 * 学费、住宿、伙食、设施和服务费	 13,200 瑞士法郎
学校行政管理和课程相关费用（ACE 费用），所有课程	 1,500 瑞士法郎
一次性报名费，全部课程	   200 瑞士法郎

    国际旅游及酒店也是全球规模最大的和发展
最快的行业，提供者广泛的职业机会。DCT 课程卓
越的学术性和专业性将为你开启激动人心的就业
机会！在 DCT 获得学术认证的加速课程中，你可以
学到能够让你取得长期成功所需的原理、知识与
专业技能。在你的学习期间，你将生活在一个富有
激情的国际文化环境中，同时促进你的学术能力
与个人发展。

研究生、工商管理硕士课程

餐厅操作证书

酒店管理瑞士文凭

酒店与旅游管理瑞士高级文凭

林恩大学酒店管理专业学士学位

酒店管理瑞士 MBA

酒店管理课程入学要求
本科:
• 托福 500/61，雅思 5，或同等水平
• 高中文凭（或同等学历）、
• 年满17岁

研究生、 MBA:
• MBA ：     托福 550/79，雅思 5.5 或同等水平
          任何领域的 3 或 4 年制大学学位
• 研究生：托福 500/61，雅思 5，或同等水平
	 除酒店管理外其它任何领域的 2 至 4 年制
	   大学文凭或学位

瑞士研究生文凭

转学自其他学校
    如果你已经在其它经过认证的学院或大
学学习过相关课程，那么你可以将学分转到你
在 DCT 的课程。请提供给我们你的成绩单和课程
大纲，以便我们进行评估。

学士学位/酒店与旅游管理文凭课程

    行政管理与课程相关费用（ACE）包含学生在校学习期间与行政管理、法律和课程相关的费用中的
大部分，如：全天候服务、覆盖全校的无线网络；室内学生活动和设施（例如桑拿浴、学生休息室和健身
中心）；所有教科书和课程材料；实地考察旅行和远足费用；瑞士签证和学习许可证办理所需费用；每月
的健康保险；各种制服费（因不同课程而各异）；以及多种管理费和税费（例如住宿和伙食增值税等）。

DCT 就业中心与国际工作岗位
    无需额外费用，DCT 将为你提供个人知道，帮助你获得有意的工作培训实习机会，并在你毕业
后提供专业的就业安置指导。此外，作为 DCT 全球校友网络的一部分，你还将获得终生服务。国际
酒店、游轮线路和度假村的代表会访问 DCT 小圆饼招募学生，同时还会参加定期举行的校内招聘
会。目前 DCT 毕业生在酒店、旅游和烹饪等领域的各个部门从事着令人满意的职业！

*   学士学位课程的部分学费以美元计算，直接受益人为林恩大学。由于美元和瑞士法郎的汇率变动
以及林恩大学学费的定期调整，学士学位课程“第 7 学期”和“第 8 学期”的每学期费用可能略高于或
者略低于 13,200 瑞士法郎。
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    DCT 是获得新英格兰学校与学院协会（NEASC）和商学院协会（ACBSP）充分认可的非学位授予的学
校，同时是瑞士酒店学校协会（ASEH）成员。林恩大学使美国南部院校协会（SACS）认可的学位授予学
校。

    DCT 的介绍目录、招生简章、光碟、宣传手册和报名材料确保在信息发布时准确，并免费提供。如需
了解详情，请与 DCT 招生中国办公室联系或访问我们的网址 www.dct.edu、www.dctedu.cn。2011年02月
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烹饪经验卓越 - 美食方法
Experience Culinary Excellence – A Gourmet Approach

DCT University Center
Seestrasse
Ch-6354 Vitznau-Lucerne 
Switzerland

www.dctedu.cn 
china@dct.edu
www.culinary.ch
culinary@dct.edu

新英格兰学校与学院协会

    DCT 的综合性欧洲厨
艺管理课程是首个获得美
国烹饪协会（ACF）认可的

国际课程。DCT 的教育领导力获得了世界厨师
协会（WACS）的认可，并被后者指定为特别会
员。最近 ACF 又授予了 DCT 模范课程地位——
这使得 DCT 凭借其一贯的高标准和卓越水平成
为了全球获得这种认可的 22 个课程之一，并且
是美国以外唯一获得这项认可的课程。

有经验的厨师和转学的学生 
    对于经验丰富的申请者和有过相关教育
的申请者可以申请减免相关课程。但是请注
意 FEC（或相等的课程）是学习 EGC 的前提，
参加瑞士实习要求至少学完 6 个月课程包
括 FEC 和/或 EGC 课程。 

欧洲厨艺课程概况

     欧洲烹饪基础（FEC）介绍欧洲的烹饪
方法、厨房设备、机械和器具、以及配方的成
本控制和程序。还将学习如何使用欧洲原料；
熟练制备技术和刀功技能；学习如何准备料、
汤、酱汁和面包及糕点等；更好的理解厨房操
作术语。FEC 或者同等的学习与工作经验背景
是学习 EGC 的前提条件。

     欧洲美食烹饪（EGC）是建立在学生对
对瑞士和欧洲的烹饪原则和术语的基本了解之
上的课程。学生将通过准备一系列的开胃菜、
鱼、素食菜和主菜等探索欧洲国家和地区的美
食，从传统到现代。还将学习前堂管理技能和
良好客户关系的重要性。餐饮学科将提供给学
生应用技能的机会并发展自己的团队工作与领
导能力。

     欧洲甜点点及巧克力（EPC）将会系统
的教授现代化甜点厨房的各个方面，从传统的
瑞士和欧洲的蛋糕，蛋糕卷，面包，饼干，直到
今天的现代食谱与甜点的趋势。学生还将学习
利用最佳烹饪技术制作各种具有吸引力的，时
尚搭配冷热甜点和冰冻甜品的桌餐和自助餐；
还可以学习到松露，果仁和巧克力，以及糖与
巧克力的参展作品。

入学要求
•  副学士学位：高中或国际大学预科 IB 文凭（或同等水平）； 
•  文凭与证书课程：完整的中等教育； 
•  TOEFL 500/61, IELTS 5,或同等水平； 
•  年满 17 岁 

所有学费/学期（3 个月）
学费，食宿费，学校设施与校内服务费，FEC, EGC, EPC 模块	 12,000 瑞士法郎
学费，食宿费，学校设施与校内服务费 IMS 模块 	 13,200 瑞士法郎
学校行政管理和课程相关费用（ACE 费用），所有课程	 1,500 瑞士法郎
一次性申请费，所有课程	  200 瑞士法郎     管理学概论（IMS）是以七个课堂教学课

为基础的课程，如餐饮管理、市场营销、计算
机与人力资源管理。这些课程将培养学生作为
酒店管理者和所有者应具备的知识和能力。这
一专业模块学生不能单独选择学习。

    行政和课程费（ACE）包含学生在学校学习期间与管理、法律和课程相关的费用中的大部分，包含：
全天候服务、覆盖全校的无线网络；室内学生活动和设施（例如桑拿浴、学生休息室和健身中心）；所有
教科书和课程材料；实地考察旅行和短途旅行费用；瑞士签证和学习许可证办理所需费用；每月的健康
保险；各种制服费（因不同课程而各异）；以及多种行政管理费和税费（例如住宿和或是增值税）。

    DCT 的欧洲烹饪艺术课程是由四个专业模块组成，每一专业都集中培养学生在具体专业领域内的
技能和知识。学生根据自身的兴趣，可以任选专业模块，以实现职业目标。成功地完成一个模块可以获
得该领域的证书，完成两个模块获得高级认证证书，完成三个模块获得欧洲烹饪艺术文凭，完成所有四
个模块获得烹饪艺术及餐饮管理高级文凭或副学士学位。请参阅下列专业模块描述和右侧的图标来选
择最符合学生的学习背景、个人兴趣和职业目标的课程。根据学生所选择的课程，还可通过在瑞士顶
级餐厅厨房的带薪实习获得国际专业工作经验：

		  FEC	 EPC	 EGC	 IMS		  瑞士实习?

欧洲烹饪基础证书	 •					     无

欧洲糕点及巧克力证书		  •				    无

欧洲厨艺高级证书	 •	 •				    6 个月（可选）

	 或	 •		  •			   6 个月（可选）

	 或	 •			   •		  6 个月（可选）

	 或		  •		  •		  无

欧洲厨艺文凭	 •	 •	 •			   6-9 个月（可选）

	 或	 •	 •		  •		  6-9 个月（可选）

	 或	 •		  •	 •		  6-9 个月（可选）

欧洲厨艺高级文凭	 •	 •	 •	 •		  6-12 个月（可选）

欧洲厨艺和餐饮管理副学士学位	 •	 •	 •	 •		  至少 6 个月

瑞士 DCT 酒店管理学院

瑞士酒店学校协会世界厨师联合会 美国烹饪协会


